
Госуларствен н ое бюджетное обrцеобразовательное
учрежденIrе лицей Л} 329

Невского paI"roHa Санкт- Гlетербурга
Алрес: 192029, Санкт- Петербурго пр. Елизарова,дом 7,лит. Б

Телефон-факс: 3б5 - 90 - 7l , телефOн: 417 - 27 - 18

лкт
проверка ор?Oнлцrацаu в u,tкольной сmоловоil zорячеzо пumапufl dJlя обучаюtцuжея

ulкопь,
комuсс uей р оd amanb ско z а конmр оля

от 0З,09.2024г.

Мы, комиссия родитеJlьского контро.шя в составе родителей Палий М.Н., Иванова Л.А.
в сопровождении представителя администрации лицея: Беrтяевой О.А.- директор лицея Jф
329, Советник директора по tsосrrитательной работе Агеевой IИ.Л, социаr-Iьного педагога
(ответственная за питание) Коровина Т.В., в rrрисутствии зав. столовой Толмачевой
Ю.А., провели проверку по организации питания в стOловой лицея.

Цель проверка:
1. Готовность столовой к новому учебному году.
2. Соответствие реализуемьж блюд утвержденному меню.
3, Санитарное состояние обеденного запа.
4. Соблюдение гигиенических требований д.пя работников стоJIовой, rrедагогOв и

обулающихся.

Время проверка: 9.35-10.00 ( первая пере!иена 1е юlaccbt)

В р езульmаmе пр ов ер ка у сmа но влена :

1.Школьная столоваlI имеет полнъй Еабор помещений и оборудоваяия для
орrанизации питilЕия детей. Производственlrые помещениrI оборудоваяы ЕеобходIмьа{
количеством техЕологиrIеского оборудоваяиrI9 на момент fiроверки оборуловаIIие исправЕо.

В столовой функционцрует саЕитЕ}но-гигиеItиtIеск{ш зона факовины, жидкое мыло
дtя рук)

В обедеlrном зitле имеется JIиниrI ра:}даЕ{и завтраков и обедов для детей льготньж
категорий, а также детей, IIитtlющlD(ся за счет средств родителей.

В обеденном з{rле столовой вьцелена зона буфета" оборудованЕшI прилавком,
охJIахцаемой витриной. На момеIIт осмотра в буфете имеются в продilке соки, салаты, чай,
кулиЕарнаrI продукция свежая выпеIжа собствепного приготOвлониr{.

Обеденный заJI столовой школы оборудован на 100 шосадотIньD( мест, в школе
обуrается 618 человек детей. Из нrлс 26а дsrеiI Еачальной шIкоJIы peryJulpнo поJrr{ают
бесплатные завтрtlки, в том Iмсле l27 детей Jьготной категOрии полrIаJот таюке
бесплатные обе.Фr. За счет ýредств родителей ежемеся.lно fiитается 290 детей,

Обеды и завтракрl отrryскают через электронЕую систему коIfгроJuI - карты шроход-
питаЕие. Бесплатные завтрtlки, для детей начальной шIкоJIы, сервирует работник обеденпого
зала. На всех столах в обеденном зЕ}ле имеются метаJшические моющиеся шодставки ддя
cToJ{oBbж гrриборов и хлеба, посуда чистаr{ без сколов.

2.Реаrrизаrlия блюд сOответствует уtвержденнсму меню, подаваемые б;пода
въглядят эстетичЕо, имеют аrглетитньй з€ш€ж, дети с удовоJIьствием кушilют пищу.
Представитеrш родIтеJIьскOго контроля провеJIи выборо.пrьй опрос детей на
удовлетворенность аOсортимеЕтом и качеством блюд. Сегодня в меню-запекаЕкаиз творога
с кJIюквеЕ}Iым соусом, чай с вареýъем и бутерброд с запечеЕЕым куриным филе, яблоко
свежее. Завтрак }Iравится детям, шищатoILпм, вкусная.

3. Санитарное состояние обеденного зала хорошее.
При посещенЕи столовой учащиплися собшодаются правихали,rrrой rигиены. При входе в
столов}tо все дети моют руки.

t



4. Сотрулник1,1 столовой соблюдают гигиенические требования при работе в
столовой (чепшы. перчатки) Санитарное состояние обеденного зала хорошее.

ПРЕ/fЛОiКЕНИЯ:

продолжить работу в соответствии с планом <пропаганда здорового питания))

Ч-ценьт родительского KoHTpoJu{.

Палий М.Н

ИвановаЛ.А.

/{иректор лицея J\b 329
Советник директOра по
воспитатеJtьной работе
OTBeTcTBeHHali за организацию
шитания в лицее N! З29

Беляева олА.

Агеева М.Л.

Коровика Т.В.



госl,ларствелlное бюджетное обшеобразоват€льное

учреilцение лицелi ЛЪ 329

Невского района Санкт* Петербурга
Алрес: lgzOZg,CaHKT- tIетербург, пр. Елизарова, дом 7о лит, Б

Телефон-факс: 3б5 -90 - 7l, телефон: 4l7 -27 - |8

дкт
провqркu ар?{lнчзацuа в аtкольной сmоловой ilрячеzо пilmанuя lля обучаюаluхся школьI

комассuей роааmельекоео конmроJlя

от 12.1|.2024г.

Мы, комиссия родительского KoHTpoJUi в с,Oставе родитехей Па,тий м.Е{., Иванова

Л.д. В сопроtsожДении преДставI,1телlI администрации лицея: Беляевой о,д,- директор

лицея N9 329, Советник директора lto воспитательной рабо,ге дгеевой М.Л. социа"тьног0

педагога (ответственная за ilитание) Коровина Т.В., в rrрисутствии зав, столовой

ТолмачевОй к).д., tlpoBeлlr проверкУ ilо органиЗации Еитания В стоJIовой лицея,

Itель проверкu:
l. Орт,анизация питания.
2. Соответствие реаqизуемых блrод утвержденноNlу MeHIo и Еормам Сан[IиН, (вкус, вес,

температура).
3. Проверка вкусоtsых качеств и температурного режима блrод;

4. Соблrодение гигиенических требоваЕиI1 ДЛя работI{икоВ столOвой, педагогоВ И

об}*чаlоцихся.
Время проверкu: 9.00-09.35

В резульmаmе проsеркu усmановлено :

1.IJ лицее организоВанно питание на IIлатной и бесплаrноЙ (лотациснной) осЕове, гtо

графику, с _Yчетом tsозрастЕ{ых групп учашихся;
а) В обеденном зале дJlя каждого класса накрываIотся отлельные столы. посадочных

мест детям хватает; все классные руководители оказывают помощь в организации

пита}tия;

б) В течение дня работает буфет. где Nlожно приобрести тOвары ( са-паты, coкll,

морсы, коктей-ша, чай, кондитерскую продукцию1 в том числе разпообразную

све)tую выпечку столовой- фрукты),
в) Встоловой функционирует санитарно-гигиеническая зона (раковины, >itидкое

мыло).
2. Реаsмзация блюд соответствует утвержденному меню. В день прOверки, в соответствии

с мен}о, завтрак состоит из бутерброда с запеченньiм филе к.уры1 заIIеканки из творога с

вареньем, чая с сахаром и све}кего яб-цока.

КЬмиссией уста1{0в,цеяо, что работниками стоJIовоЙ соблюдены тробOвания санитарных

IIравил по маgсе порций блюд, их пишlевой и эЕергетической ценЁости, с}точной

потребности в основньD( витами}lах и I\fикроэлементах,

3.Все блтода сOответствуют представлеIlиям членов комиссии О Вк)rсноЙ и здоровои l1иtце,

1lретензий к качеству приготовпения. температурному режиму, весу порции, KaIlecTBy

продl*rо" нет. В д""rrrро*.рки Подаваемые блюда выгл,{дят эстетично, имеют аппеr:итный

запах и вид" fiети с удовольствием кушают пиIцу,

4, Сотрliдники столовой соблюдают ги1и9нические требования при работе в столовой

(чепцы, гlерчатки, халатьт).

5.санитарное состояние 0беденного зала хорошее,

6. itри посешении стоrlовOй учашимися соблюдаются лравила личной гигиены, При входе

в столOв}то все дети мо}от руки.



ýе

9Фо
Е

l-

ю
е

ýQ

,е

,аs
о

,

Blolrtd эо
а

!d

о

ПРЕДЛаЖЕ$ИЯ:. Прололжlать вести просветительскую рабоry с детьми о вкусноЙ и
здоровоit пище ll о соб:поденlаи личнои гигиены.

Чlены родlIтельского

CoBeTHlrK директора
воспитательной
ответственная за
питания в лиllее Ns З29

Чепурина 1'.А.
llа,тий N{,H
Иванова л.А,

Беляева о.А.

Агеева М.Л.

КоровинаТ.В

*
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.Щиректор лицея М

-V



Государственное бюджетное общеобразоватеJrьное

учреждение лицей JЧЬ 329
Невского района Санкг-Петербурга

Алрее: |9Za29, Сапrсr- IIетербурr, пр. Елизарова, дом 7о лит. Б
Тшефон-факс: 3б5 - 90 - 71 о те.пефонz 411 *21 -|8

Акт
проверкu орzанuзацIhu в u.tкольной сmоловай zорячеzо паmанuя dля обучаюu4uхся аlколhl

колl uс с lte Й р о d u mел ьс kozo ко нmр оля
от 21.01 .2а25r,.

Мы, комиссия родительскOго контроля в составе родителей Пахомова Н.Н,, Чепурина Т.А.,
Палий М.Н.. Иванова Л.А. в сопровождении представителя администрации лицея: Беляевой О.А.-
директор лицея },{Ь 329 и социальног0 rrедагога ( ответственная за питание) Коровина Т.В. в
прис}:гствии заR. столовой Толмачевой IO.A провели пров.рку по организации питаЕия в столовой
лицея дrrя обучающихся
Ilель проверклl:

1.Саrrитарное состояние обеденного за,та, собпюдение правил личной гигиены
обучающихся перед приемом пищи.

2. График посещения столовой классов.
З. Анализ MeHIo и качества приготовления шищи.
4. Проверка работы буфета.

Врелlя проверка: 93а-1 0,00

В резульmаmе проверкu усmановлено :

1.Санитарное состояние соответстRует нормам СанПина. Все сотрулники пицеблока в униформе.
На момент проверки в 9.35, после 1 урока, питание пол}аrали учащиеся 1-х K;laccoB.

У входа в столовую стоит дежурный администратор, который обраrrдае,т вниN{ание на то, что перед
едой нужно мыть руки. В столовой оборудованно место для мытья рук . Столы tIиото вытерты,

используются специiulьные принадлежности для мытья отолов, тарелки LIистые, без cKo-TIoB. В
обеденном зале дJrя каждого класса накрываются отдельные столы. посадочных мест детям хватает.
2,В столовой имеется график питания (приема пищи) дjul каждого класса и ]ч{е}Iю для детей разного
возраста. Информация представлена Еа стеIrде и возле раздачи, fiети посещают стOловую в
сопровох(дении классньж руководителей в соответствии с графиком.
З.Согласно MeHIo, на21,0|.2025 г, завтрак (стоимость 104,40 руб.) состоит из сацата из свежих
огурцов и помидOров с маслом раститепьным, кнели из кур (паровые) ts сметаннOм соусе, макаронные
!{зделия ц чаiа с сахаром и лимоном. При дегустации, члены комиссии отметили, что вкусовые
качества достаточно хороши, темп9ратурный режим соответствует норме, качество обработки
соответству9т предъявJtяемым требованиям, что порции соответствуют возрастной потребности
детей. Качество пригOтовJIенньrх блюд соответствует требоваЕиям и заявленному меню.

4. В школьной столовой работает буфет. Буфетная прод}кция разнообразная, свежая,
соответс"гвует разрешенному списку II нор}4ам СанПина, сроки реfullизации и условия хранения
продуктов строго соблюдаются На все пищевьlе продукты имеется соответствуюý]iul
док},ментация. которая подтвер}кдaет их качество и безопасность. Персона.ц обеспечен сrrециаqьной
санитарной олеждой (маски, перчатки, халат, головной убор).

ПРЕ[ЛОЖЕНИЯ:. С целью улуIшения качествагоряqего питЕlЕIФI, проводить мастор классы по
IIриготовлонию разлиrш{ьD( б.rпод, с целъю здоровсго образа жизЕи.

Члены родительского контроля : Чепурина Т.А.
, Палий М.Н

ИвановаЛ.А.

ýиректор JIицея Ns 329 Беляева о.А.

Советник директора по
воспитательной работе
OTBeTcTBeHHalI за оргаЕизаrIию
питания в лицее Ns З29

Холистов !.С,

*

Коровина Т.В



l

Акт
проверкu орzанuзацuu в tдlкOльной сmоловой zорячеzо пumанuя dля обччаюultlжся иlкольl

от 05.0З.2025г. 
ко,мuссаеЙ роdаmельско?о конmроля

Мы, комиссия родительског0 контролJ{ в cocтaвe роди,гелей Чепурина Т.А.. Палий М.Н., Иванова
Л.А. в сопровождении представителя администрации jIицея: Беляевой О.А.- директор лицея Ng З29
и социfu,Iьного педагога ( ответственная за ilита}{ие) Коровина Т.В, в прис}тствии зав. столовой
Толмачевой Ю.А шровели проверку по организации tIитания в столовой лицея для обучающихся
Ifель проверкu:

1. Санитарное состояние заJ{а, б_чфета и кухни. инвентаря.
2. Прошесс приготовления пищи, суточные пробы, бракеражный жyрнач.
З, Натичие информации о цикличном меню и его соответствие с предлагаемъми

блюдами.
Врелlя пр ов ер ка : 9. 00-09. 3 0

В резульm&mе проверка усmановлено :

1. В помеrцении к}хни чисто. Рабочие столы убираются в соответствии с санитарными нормами.
Кухонный уборочный инвентарь проt{умерован. Разделочные ножи и доски хранятся по цехам,
Маркировка на емкости дJu{ моющих средств, присутствует. IIосуда моется в IIосудомое.тнойr
машине, чистая.

В обеденном зале столы мOк)тся после каждой переменьт и обрабатываются антисеIIтическими
средствами, Производится влажная уборка гrола. Буфеты содер}катся в чистом состоянии. В целях
обеспечения надJIежащего санитарЕого состояния на пищеблоке в столовой утвержден график
уборки шиtцеблока, обеденного заца и подсобньш поN{ещений: ежедневно проводится: мытье полов;
мытье ракоtsин; удаление rrьши; ilротирание стоJIов, рабочих поверх}Iостей, подоконrликов. Раз в
неделю (в пятницу) проводится генерацьная уборка. Сотрулники столовой выполняют требования
СанIlиНа.
2, Процесс приготовлениr{ блюд бьтл органи:jован в rтолном соответствии с техIIо;Iогической картой.
Блюда соответствуют меню, имеют лриятный вкус, изготовленны по технологии, Приготовление
вкусЕое и качественное.

В наличии суточная проба, Еаходится в холодильн!Iке и остается на 1 сlтки. Бракеражный
пiурнаq стандартный, заполняется cBoeBpelv{eнHo, правильно. В журнале учета слг{аи
недоброкачественной продукции не зафиксированы. Все необходимые локументьi, журнапы
:Jаполняются cBoeBpeMe}IHo.

3. Меню, утвержденное директором школы. весит в лоступЕом месте, Комплексное меню на 05

марта соответствует цикличному 2-х недельному мен}о.
На информационном стенде представлеЕо цикличное 2-х недельное меню, ассортиментный
перечень, книга отзывов и предложений, информаuия о поставщике услуги и стоиIч{ость
KoMIuleKcI{bж завтраков и обедов дrrя обучающихся разных возрастных категорий.
В на,чичии суточнаll проба, находится в холодильнике и остается на 1 сутки. Бракеражньй журнал
стандартный, запOлняется cBoeBpeмeн}io, правильно. В журнzulе учета случаи недоброкачественной
продукции не зафиксированы, Все необходимые документы, журнаJты заполняIотся своевременно.
ПРЕf,ЛОЖЕНИЯ:, С целью улrIшения качества горячего питаIIия, расIIIирить ассортимент блюд
свободного выбора.

Члены родительского Ko}ITpoJIrI:

Чеrryрина Т.А.
Па;lий М.Н
Иванова Л.А.

flиректор JIицея }lb 329 Беляева о.А.

Советник д!lректора flо
воспитательной работе

Ответственная за орга}Iизацию
питания в пицее Jф 329

Холистов Щ.С.
а<л

Коровина Т.В.
(-/


